
Uscita didattica…

Alla scoperta del 
nostro territorio.
Anno scolastico 2022/2023 



Inizialmente abbiamo 
visitato l’azienda Cordisco 
che si trova a San Paolo di 
Civitate, dove abbiamo 
visto un frantoio e un 
caseificio. Per primo 
abbiamo visto il frantoio. 
A partire dalla raccolta 
dell’oliva dall’arbusto 
all’imbottigliamento 
dell’olio finito. 



Abbiamo visto l’olio 

finito, quindi appena 

separato dall’acqua e 

aveva un colore molto 

vivace e un profumo 

molto forte.



Siamo poi passati a visitare il 

caseificio abbiamo dove siamo 

stati investiti, appena entrati, 

dal forte profumo di formaggio 

fresco e stagionato; visto sia 

formaggi già confezionati (che in 

seguito sarebbero stati 

venduti), e formaggi che 

stavano stagionando in delle 

celle di stagionatura. 
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In occasione delle vacanze natalizie l’azienda ha realizzato 
dei formaggi con delle forme e decorazioni simpatiche.



• Abbiamo visto poi la tecnica del sottosale e come 
viene data la forma ad ogni formaggio.



• Ed infine abbiamo visto la 
preparazione della ricotta 
in queste grandi vasche 
dove c’è una temperature 
molto alta al cui interno 
si trova il latte.  



Abbiamo poi visitato la cantina ‘’Re Dauno’’ a San Severo. E’ una cantina 
di circa 20.000 bottiglie di vino spumante metodo classico.





• I proprietari ci hanno spiegato il metodo per dividere 
la feccia dallo spumante. Prima di tutto nelle 
bottiglie viene inserito un tappo la bidule. Le 
bottiglie vengono posizionate in modo verticale 
inserendo il tappo in una fessura (come in foto) ed 
ogni giorno ciascuna bottiglia viene girata di un 
quarto cosicché tutta la feccia attaccata alle pareti si 
stacchi e si depositi nella bidule. Le bottiglie 
vengono poi congelate per poche ore e alla fine di 
queste tutta la feccia sarà eliminata.




